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EVENTO FARO RIMINI
nell’ambito della XXI FESTA DE’ BORG



1 - Iniziative a cui hai partecipato
 Proiezione film “Rimini - Lampedusa - Italia”
 Visita guidata: Mercato Ittico all’ingrosso 
 Visita guidata: Mercato del pesce
 Visita guidata: Museo “E Scaion”
 Visitia guidata: Motopeschereccio
 Esperienza: Navigazione Vele al Terzo
 Esperienza: Pesca alla tratta
 Festa de Borg: mostre, cooking show, animazioni

2 - come sei venuto a conoscenza dell’iniziativa
 stampa     radio     social     amici

3 - l’iniziativa a cui hai partecipato,  
ha incrementato le tue conoscenze sulla marineria riminese:
 per nulla     poco     abbastanza     molto

4 - Quali argomenti avresti maggiormente sviluppato
 Il lavoro dei marinai      La storia e le tradizioni
 La cucina del pesce    Altro………………………………

Concorso “Meravigliose storie” - Vinci il Cinema!
Per partecipare all’estrazione dei biglietti omaggio per il Cinema 
Tiberio compila il questionario con l’aggiunta dei tuoi dati anagrafici, 
autorizzandone l’uso per le finalità connesse agli obiettivi previsti dal 
progetto “Festival del Mare 2018”. Tra tutti i questionari pervenuti entro 
il 02.09.2018, verranno estratti n. 3 vincitori a cui verranno consegnati 
n. 2 biglietti omaggio per la stagione cinematografica 2018/19 presso 
il Cinema Tiberio di Rimini. Il regolamento del concorso “Meravigliose 
storie” è disponibile su www.societadeborg.it

Cognome Nome

Città                                               Tel.

L’Associazione LA SOCIETA’ DE BORG in qualità di titolare dei dati raccolti, ai sensi del re-
golamento UE n.679/2016 (GDPR), Art.13 e art.14 e in base alle vigenti normative nazionali, 
tratterà i dati personali conferiti per le finalità connesse agli obiettivi previsti dal progetto 
“Festival del Mare 2018”; in particolare per l’esecuzione dei propri compiti di organizza-
zione e gestione dell’evento “XXI Festa de Borg” avente finalità di interesse pubblico, 
incluse finalità partecipative e trattamento dati statistici. I dati sensibili non saranno comu-
nicati a terzi né diffusi, se non nei casi specificamente previsti dal diritto nazionale o dell’Unione 
europea. I dati rilasciati saranno trattati e conservati nell’arco temporale di realizzazione e 
rendicontazione del progetto, conservati in conformità con le norme sulla conservazione della 
documentazione amministrativa. Gli interessati hanno il diritto di chiedere al titolare del trat-
tamento l’accesso ai dati personali e la rettifica o la cancellazione degli stessi o la limitazione 
del trattamento che li riguarda o di opporsi al trattamento (artt. 15 e ss. del RGPD). L’apposita 
istanza è presentata contattando il Responsabile della protezione dei dati presso l’Associazio-
ne LA SOCIETA’ DE BORG via Ortaggi 2, Rimini – info@societadeborg.it. 

Autorizzo                                             SI                                              NO
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IL “FESTIVAL DEL MARE”
ALLA FESTA DELLA COZZA DI MARINA DI RAVENNA

Programma eventi:

Venerdì 22 giugno
17,00 - Atrio Mercato del Pesce - L’uomo, la Cozza e il Mare - workshop con Massimo 
Cameliani, assessore attività produttive del Comune di Ravenna; Giuseppe Prioli, presidente 
nazionale Ama; Patrizia Masetti, responsabile settore pesca AGCI Emilia-Romagna; Gabriele 
Zelli, responsabile pesca Legacoop Romagna; Angela Ceccarelli, �duciaria Slow Food Ravenna; 
Mauro Zanarini, responsabile pesca Slow Food Emilia Romagna; Sauro Alleati, pescatore; 
Alessandro Gianstefani, pescatore.
19,00 - Atrio Mercato del Pesce - Le stelle incontrano il mare - un racconto che intreccia le 
esperienze di un pescatore di cozze di Marina di Ravenna, con quelle di un grande chef, già due 
stelle Michelin, Marco Cavallucci. Durante l’incontro verranno serviti assaggi gratuiti.

Sabato 23 giugno
10,00 - Molo ENI - Gita in mare - con tre imbarcazioni, in collaborazione con ENI. Visita 
guidata con avvicinamento ad una piattaforma e dimostrazione di raccolta delle cozze con i 
pescatori subacquei. Gita e Degustazione gratuiti. Prenotazione e registrazione obbligatori, 
�no ad esaurimento posti.
19,00 - Atrio Mercato del Pesce - Lo chef, Maestro di cucina e il pescatore - Una lezione di 
cucina con i consigli dell’uso delle cozze ai fornelli, dello chef Matteo Salbaroli  e le incursioni di 
un pescatore delle due cooperative di cozzari. Durante l’incontro verranno serviti assaggi gratuiti.
20,00 - ex Sala Asta del pesce - Visita guidata all’ex Mercato del  Pesce di Marina di Ravenna. 
I biologi marini di Cestha spiegheranno l’attività di recupero degli scarti della pesca ed in 
particolare delle uova di seppia che, dopo una fase incubatrice in apposite vasche, vengono 
riportate nel loro habitat marino per l’attività di ripopolamento della seppia in mare
20,30 - ex Sala Asta del pesce - Seconda visita guidata all’ex Mercato del  Pesce di Marina di Ravenna
21,00 - ex Sala Asta del pesce - Terza visita guidata all’ex Mercato del  Pesce di Marina di Ravenna

Domenica 24 giugno
09,30 - Atrio Mercato del Pesce - Pesca, consumo e recupero dei raccolti del mare - workshop 
con Andrea Gugnali, biologo marino; Simone D’Acunto, biologo marino; Sauro Alleati, pescatore;  
Alessandro Gianstefani, pescatore; Massimo Bellavista, responsabile formazione e sicurezza 
Legacoop agroalimentare dipartimento pesca; Patrizia Masetti, responsabile pesca AGCI 
Emilia-Romagna; Massimo Modanesi, consulente legale settore ittico
11,00 - Visita guidata allo stabulario del pescatore Gabriele Barberini, che spiega quando e 
perché talvolta le cozze hanno bisogno di essere stabulate.
18,00 - ex Sala Asta del pesce  - Visita guidata all’ex Mercato del  Pesce di Marina di Ravenna - 
I biologi marini di Cestha spiegheranno l’attività di recupero degli scarti della pesca ed in 
particolare delle uova di seppia che, dopo una fase incubatrice in apposite vasche, vengono 
riportate nel loro habitat marino per l’attività di ripopolamento della seppia in mare
18,30 - ex Sala Asta del pesce  - Seconda visita guidata all’ex Mercato del  Pesce di Marina di Ravenna
19,00 - ex Sala Asta del pesce  - Terza visita guidata all’ex Mercato del  Pesce di Marina di Ravenna
19,00 - Atrio Mercato del Pesce - Lo chef e il Pescatore - Un pescatore sub della cooperativa di 
Marina di Ravenna e lo chef Mattia Borroni, ci parlano di cozze. Ma lo chef passerà ai piatti e 
proporrà un assaggio s�zioso. Durante l’incontro verranno serviti assaggi gratuiti.
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