|| SARDONE, nome dialettale dell’alice,

& un piccolo pesce pelagico

che si nutre di plancton e completa
il suo ciclo vitale in pochi anni.
L’Adriatico ha caratteristiche
ambientali ideali per il suo rapido
accrescimento e le sue acque ricche
di nutrimento danno alle sue carni
un sapore unico.

E’ un “pesce povero” si diceva

un tempo, perché poco costoso,
0ggi come allora, ma sano

e gustoso, preziosa fonte

di micronutrienti e

acidi grassi omega-3.
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Il sapore del SARDONE restituisce ssroimentae

la tradizione, la passione,
e tutta I'attenzione dei pescatori
romagnoli per il mare.
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La salvaguardia del mare
e la nostra priorita,
percio la sostenibilita
della pesca

e il nostro obiettivo.

‘apprezzato in tutta E

La pesca del pesce azzurro,

di cui il SARDONE fa parte insieme
a sardina e saraghina,

e praticata da secoli in Adriatico,
e 0ggi viene esercitata

con reti pelagiche trainate

da due barche accoppiate,
comunemente conosciuta

come pesca volante.

Piu moderne sono le barche

e le reti, immutata invece

e la passione per questo lavoro
e I'unicita di un prodotto
uro
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