
Le nostre vongole nascono in schiuditoio, 
così non impoveriamo gli stock naturali di 
molluschi filtratori.

GliGli allevatori del Consorzio Filiera Gorino 
si prendono cura del novellame nella 
Sacca di Goro, proteggendolo dai predatori 
fino alla raccolta del prodotto di taglia 
commerciale.

II nostri tecnici si impegnano per garantire 
l’efficacia della depurazione di un prodotto 
di alta qualità per il consumatore finale.

Qualificando tutte le fasi di Filiera, 
aumentiamo la qualità e la sostenibilità 
delle produzioni ittiche, anche grazie al 
supporto scientifico dell’Università degli 
Studi di Ferrara.

Il progetto di adozione della norma UNI 
EN ISO 22005:2008 sulla Rintracciabilità 
nelle Filiere Agroalimentari nasce dalla 
volontà di rendere chiaro al consuma-
tore il nostro metodo di lavorazione.


